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En esta Memoria se presentan los resultados mas relevantes obtenidos en el desarrollo de procesos de
extraccion de ingredientes alimentarios naturales a partir de plantas arométicas basadas en €l empleo de fluidos
en condiciones sub- y supercriticas. La Memoria recoge la puesta apunto de la metodologia analitica necesaria
para evaluar los procesos de extraccién mencionados, asi como el estudio de las condiciones que favorecen la
obtencion de extractos de distinta funcionalidad antioxidante y aromatizante. Este estudio pone de manifiesto el
interés de la extraccion con fluidos supercriticos como técnica medioambientalmente limpia de obtencion de
ingredientes alimentarios naturales con funcionalidades especificas
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