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Analitica

En los Ultimos afios, la industria alimenticia se ha expandido notoriamente, producto de las estrategias
deinversionesgue se han venido dando en las mismas y a la blsqueda de atender a la creciente demanda de
alimentos exigida en una poblacién mundial en expansién, 1o que tiende a aumentar la necesidad paralela de
gue la calidad de los alimentos responda a los requisitos nutricionales establecidos. No obstante, se ha
observado que algunas de estas empresas, desarrollan operaciones industriales alejadas de las normativas
existentes en materia de seguridad y produccién alimentaria como lo es, por gjemplo la Normas ISO y las
COVENIN, las cuales sostienen la obligatoriedad de ejecutar e incorporar una gestion de calidad que garantice
€l poder involucrar la seguridad de los procesos sanitarios, nutricionales, higiénicos y de salud ambiental en
aquellas organizaciones encargadas de procesar alimentos. De alli, la importancia que tienen los sistemas de
administracion de servicios de alimentacion, nutricion calidad y produccion; pues son estos, |os encargados de
velar por el cumplimiento y garantia de estas técnicas y métodos de manufactura industrializada,
garantizandose con €ello, un consumo saludable, evitandose de esa forma, la ingestion de rubros alimenticios
contaminados. Su ejecucion en e sector empresarial, responde a la necesidad de implementar y respetar las
normativas legales convenientes a los procesos sanitarios y de requerimiento nutricional que debe seguir cada
empresa, encargada del procesamiento de algin tipo de alimento, ya que de esta forma podran garantizar la
inocuidad del producto tratado
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