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La panca de maíz (PM) es un residuo de cosecha muy utilizado para la alimentación de bovinos, especialmente

en época de escasez de forraje. El objetivo de este trabajo es determinar el análisis bromatológico y el efecto de

enzimas fibrolíticas exógenas (EFE) sobre digestibilidad in vitro de la materia seca (DIVMS) y fibra detergente

neutra (DIVFDN) de PM. Se evaluaron dos tipos: celulasas, xilanasas y la mezcla de estas dos (50 % xilanasas

+ 50 % celulasas) con cuatro niveles, 0 (control), 2 000, 4 000 y 8 000 UI/kg.MS, en muestras obtenidas de

invierno y verano. La PM tuvo 5,4 % de proteína cruda; 79,9 % de FDN; 47,1 % de FDA; 9,6 % de ceniza y

32,8 % de hemicelulosa, en promedio para las dos épocas. La DIVMS y DIVFDN, a las 48 horas, en relación a

los tipos de enzimas, fueron similares, pero en relación a los niveles fueron mayores (p<0.01) aquellas que se

aplicaron 4 000 y 8 000 UI/kg.MS (62,3; 62,1 % y 52,7; 53,5 %, respectivamente) y por época fueron mejores

en verano frente a invierno. La aplicación de enzimas sí mejora la DIVMS y DIVFDN. Palabras clave: panca

de maíz, fibra detergente neutra, fibra detergente ácida, celulasas y xilanasas
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