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Objetivo: verificar la presencia de hongos en los jugos de la cafia de azlcar comercializados en |as cafeterias de
Teresina-Pl y probar métodos alternativos de saneamiento para eliminar estos microorganismos en los culmos
de la cafia de azlicar. Métodos: Se obtuvieron 30 jugos de cafia de azlicar y 28 culmos de cafia de azlcar de 30
barras de bocadillos elegidas al azar. La higienizacién de los culmos se realiz6 por inmersion en soluciones de
vinagre al 50% o hipoclorito de sodio a 1% durante 5y 15 min. Las muestras recolectadas de jugos y culmos
se inocularon en agar Sabouraud con cloranfenicol y las especies se identificaron por métodos fenotipicos.
Resultados. En total, se aislaron 102 hongos de todos los jugos investigados, siendo Candida guilliermondii,
Candida tropicalis y Candida albicans las especies més frecuentes. La desinfeccién con hipoclorito de sodio al
1% demostro ser eficaz en la eliminacién de hongos de los culmos. Conclusién: Todos los hongos identificados
eran patégenos oportunistas y presentan un alto riesgo para la salud publica. La desinfeccion del culmo de la
cafia de azlicar mediante inmersion en hipoclorito de sodio a 1% fue eficaz para eliminar esta contaminacion
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