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A polpa de acai é consumida na forma de sorvetes, cremes e licores, porem, tem causado infeccGes aos
consumidores pela falta de higiene na sua manipulagéo, o que leva a contaminagdo por enterobactérias.
Investigou-se a contaminacdo por bactérias em polpas pasteurizadas de acal, comercializadas em uma cidade do
sul de Minas. Foram coletadas 10 amostras (6 embaladas a granel [a] e 4 embaladas individuamente [b]), de
diferentes marcas e locais. A metodologia empregada foi a RDC N° 12, de 2 de janeiro de 2001. As amostras a
granel, l1a (10-3), 2a (10-2) e 9a (10-3) apresentaram crescimento significativo no caldo verde brilhante, e
contagem excedente a 1 col&nia/grama (Proteus spp.). As amostras 1a e 9a cresceram no Caldo Escherichia coli
(10-3) com isolamento de Escherichia coli. A contagem padrdo em placa de bactérias aerébias mesdfilas
revelou que as amostras 8a (2X106) e 10a (30X106) apresentaram crescimento superior a 106. Todas as 10
amostras foram aprovadas para o teste de Salmonella spp. e as 4 amostras de embalagem individual aprovadas
no teste para coliformes totais e fecais. Foram reprovadas 5 (83.33%) amostras de embalagem a granel.
Concluiu-se que mesmo em polpas pasteurizadas, a contaminacdo pode acontecer, provavelmente pela
manipulacdo da embalagem.
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