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Material Proyectable

Sorpréndete con las recetas más sencillas y aprende de la mano de Sergio y Mariló los mejores trucos para

hacer de tus platos una experiencia única. Una colección con las mejores recetas de "La Mañana de la 1" en 8

DVDs

https://rebiunoda.pro.baratznet.cloud:28443/OpacDiscovery/public/catalog/detail/b2FpOmNlbGVicmF0aW9uOmVzLmJhcmF0ei5yZW4vNTU4OTYwMg

Título: Cocina con Sergio y Mariló Videograbación] las mejores recetas de la mañana 1

Editorial:  [Madrid] El País TVE D.L. 2012

Descripción física: 8 DVD (ca. 320 min.) son., col

Nota general: Título tomado de la etiqueta del disco

Contenido: Disco 1: Ensalada de judías blancas y chipirones ; Lomo a la sal con patatas rellenas ; Tarta a los 4 

quesos (ca. 40 min.) -- Disco 2: Atún en ensalada al ajillo ; Lasaña de cordero, berenjena y tomate ; Crema de café 

frita (ca. 40 min.) -- Disco 3: Patatas en salsa verde con almejas ; Filetes de pollo rellenos de paté ; Uvas a la crema 

(ca. 40 min.) -- Disco 4: Sopa de marisco con arroz al ajillo ; Rollitos de cerdo a la naranja ; Banda de hojaldre mil 

frutas (ca. 40 min.) -- Disco 5: Pimientos rojos y verdes rellenos de bacalao ; Lubina en salsa verde de albahaca ; 

Profiteroles con salsa caliente de chocolate (ca. 40 min.) -- Disco 6: Espaguetis salteados con verduras ; Falda de 

ternera estofada con ciruelas ; Tocino de cielo y mango (ca. 40 min.) -- Disco 7: Lentejas lionesas con calamares 

encebollados ; Pollo asado al jerez con crema de alcachofa ; Tarta de zanahoria y canela (ca. 40 min.) -- Disco 8: 

Huevos revueltos a la manchega sobre tosta ; Dorada a la plancha con brocheta de mejillones ; Tarta tatín de pera y 

mango (ca. 40 min.)

Audiencia: Para todos los públicos

Materia:  Comidas Cocina Videodiscos DVD

Autores:  Montero, Mariló  Fernández, Sergio ( 1976-)
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