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CON LOS MICROORGANISMOS AISLADOS DURANTE EL PROCESO DE FABRICACION Y

MADURACION DEL QUESO DE CABRALES, SE HA REALIZADO UN ESTUDIO PARA LA

DETERMINACION DE LA ACTIVIDAD DEL AGUA (AW) MINIMA DE CRECIMIENTO Y SOBRE LA

PERVIVENCIA DE ESTOS MICROORGANISMOS EN CONDICIONES DISGENESICAS DE LA AW EN

MEDIOS DE CULTIVO OPTIMOS PARA EL CRECIMIENTO DE LOS DISTINTOS GRUPOS

FISIOLOGICOS ESTUDIADOS, AJUSTANDOSE LOS DISTINTOS NIVELES DE AW MEDIANTE LA

ADICION DE CLORURO SODICO Y REALIZANDO LA DETERMINACION DE DICHA AW CON UN

HIGROMETRO DE PUNTO DE ROCIO (DECAGON -CX-1). TAMBIEN SE HA INVESTIGADO

POSIBLES FENOMENOS DE ANTIBIOSIS, UTILIZANDOSE PARA ELLO FUNDAMENTALMENTE

TECNICAS DE SCREENING PRIMARIO, MEDIANTE EL ENFRENTAMIENTO DE UN

MICROORGANISMO A LOS DEMAS UTILIZANDO EL TEST DE LA COLONIA GIGANTE
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